LA CARTE

ENTREES-TAPAS

Crevettes sautées en persillade
crevettes fraiches décortiquées,
snackées, ail persil

Tagliatelles de courgettes "

marinées
tagliatelles de courgettes marinées, feta,
croltons de focaccia

Frites de panisses et sa "
mayonnaise a l'ail maison

L'ceuf mayo
ceuf dur (bio) et sa mayonnaise maison

SALADES-TARTINE

77 Salade calanque
salade, toast focaccia, fromage frais,
saumon fumé, ceuf bio mollet, éclats de
noisettes, vinaigrette agrumes

Salade du figuier
salade, ceuf dur (bio), speck, crottons a la
confiture de figues, copeaux de parmesan

Croustillants de chévre au miel %
salade, feuilles de bricks, palets de
cheévre, miel, pignons

Focaccia au speck

focaccia, fromage frais, tomates confites
mixées, roquette, speck, copeaux de
parmesan

LES PITCHOUNES

* Nuggets de poulet frites et salade
ou
Croque monsieur frites et salade
* 1 sirop au choix _
* 2 boules de glaces au choix

12€
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16

16

LES PLATS

o2 Linguine au crevettes flambées

au pastis
linguine, crevettes fraiches décortiquées,
éclats de noisettes

Tartare de boeuf au couteau
viande charolaise, accompagné de frites
et salade

Burger au comté
pain brioché, steak haché, oignons caramelisés,
roquette, comté

77 Le Goat burger

pain brioché, steak haché, cheévre frais,
roquette , piperade

Duo de Croques a la Truffe
pain brioché, jambon label rouge, comté, truffe,
frites, salade

Ravioles gratinées au comté "
ravioles aux 3 fromages, creme,
comté et ciboulette

Plat du jour
voir ardoise

LES DESSERTS

Fraise melba

Sorbet fraise, glace vanille, fraises fraiches, coulis

de fruits rouges, chantilly , amandes grillées

Figue étoilée
sorbet a la figue, glace a la vanille, spéculos, miel,
éclats de noisettes

Coupe colonel
sorbet citron, vodka

Coupe 3 boules
au choix: vanille, chocolat, fraise, framboise,
citron, pistache, caramel, rhum/raisin, café, figue

Desserts maison voir I'ardoise

NOS PLATS SONT FAITS MAISON AVEC DES PRODUITS FRAIS CONCOCTES PAR NOTRE CHEF ALEXANDRE
TOUS NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES ALLERGENES, SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES N'HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER.
PRIX NETS/ SERVICE COMPRIS
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